Bryg selv gl med Young's beerkit - Hjemmebryg med&oung's beerkit
Young’'s Harvest Beers Brewing instructions

Ngdvendigt udstyr:

— Fadevaregodkendteringstanleller spandmed luftteet l1ag

— luftsluse

— haevert

— flasker fustageeller entryk tgnde(keg) med S30 ventil

Har man ikke brygget far, og gerne vil i gang udsarre investering, kan man starte med at
erhverve sig et bryggeartseet

Valgfrit udstyr:
— hydrometefr(for at kontrollere gaeringens fremskridt)

—termometer
— varme bakke eller bryg beelte (hvis dit veerelsateior koldt)

— brygge padldtil omrgring)

Alle disse ting finder du her pa hjemmesiden beetime.dk.

1. Fjern etiketten og placer dasen i varmt van@d iminutter for at blgdggre indholdet. Dette er isaer
nyttigt i koldt vejr , da det ggr det meget lettatéd indholdet ud.

2. Tem indholdet fra dasen over i den sterilisegaeingsbeholder, rens dasen med varmt vand,
som ogsa heeldes i geeringsbeholderen, for at dikaieiadholdet bliver brugt.

3.

Bitter, Lager, Mild

Oplas 1kg. Hvidt sukker i 3 liter varmt vand, ogltia@et i gaeringsbeholder, og fyld op til 19 liter
(40 pints) med koldt vand. Ved steerkere gl, fokgame instruktion, men efter fyld kun til 14,5
liter (30 pints).

Stout

Oplgs 1kg. Hvidt sukker i 4 liter varmt vand, oglthaet i gaeringsbeholder, og efter fyld til 14,5
liter (30 pints) med koldt vand.

Yorkshire Bitter, Scottish Heavy, Pilsner Lager

Oplags 1,5kg. Hvidt sukker i 3 liter varmt vand, lvagld det i gaeringsbeholder, og fyld op til 19 liter
(40 pints) med koldt vand.



4. Drys den medleverede geer udover blandingenogruadigt (temperaturen pa blandingen skulle
veere 20-25° ¢). luk gaeringsbeholderen med lag adfyhite luftsluse(geerlas).

5. anbring den i et lunt omrade pa mellem 18-24°1&d beholderen sta for gaering (dette vil
normalt tage fra 5 til 10 dage).

6. det er vigtigt at tjiekke at gllet er faerdig geei@r at undga ar flaskerne efterfglgende spraenges

Kontroler at:

a)- at bobler ikke laengere stiger til overfladen.

b)- Dllet har mistet sin sgdme

c)- veegtfylden (ved test af veegtfylden anbefaldsydtometer) er mellem 1.000 — 1.006

7. Tapning — Tilfgje en halv teskefuld sukker prtgil hver flaske (eller hgjst 859 (3 0z) pr. i@
(5 gallon) tryktande). Flaskerne ma ikke overfyldefterlad ca. 5cm ufyldt i toppen.

8. Forsegle flasker/tryk tande. Opbevar flaskesralbnde et varmt sted i 7 dage, og derefter flytte
flasker eller tande til et kgligt sted for opbewarindtil gllet er klart.

Hints
- Rens alt udstyr med en sterilisering oplgsning.

- Brug kun korrekte glflasker, designet til at ht@nd tryk (flasker med "patent propper”, flaskeér ti
krone kapsler eller PET gl flasker med skruelag).

- varme bakke eller bryg beelte (hvis dit veerelsaltgior koldt)
- Veer sikker pa at gaeringen er stoppet inden aftgp et hydrometer er den mest ngjagtige made
at kontrollere geeringen. Kontroller veegtfylden hatag og fortseet til aftapning, nar veegtfylde ikke

aftager gennem to dage.)

- ved servering skal der passes pa ikke at hviouledfald op, det er en fordel at omstikke gllet til
en anden beholder, sa bundfald undgas.

- Dit gl vil tage laengere til klaring hvis det appet pa en tryktande, dette kan afhjeelpes ved at
tilseette et passende klaringsmiddel.



