Bryg selv cider med Bulldog Premium Cider Kit
Ngdvendigt udstyr til cider hjemmebryg:

- Fadevaregodkendteringstanleller spandmed luftteet 1ag
- luftsluse

- heevert

- flasker,fustageeller entryk tgnde(keg) med S30 ventil

Har man ikke brygget far, og gerne vil i gang udsarre investering, kan man starte med at
erhverve sig et bryggeartseet

En geeringstank /spand med god plads er bedst, I[Bflneere. Luftslusen bruges til at lade CO2
slippe ud uden mulighed for indgang af atmosfadtiik Heeverten bruges til at overfare bryggen til
flasker (eller tande), emuto syphorer bedst.

Brug kun korrekte flasker, designet til at handtey& (flasker med "patent propper", flasker til
krone kapsler eller PET flasker med skruelag). &gest (Kegs) kommer i mange former, nogle her
et flyde system sé du kan tappe cideren tidliggk@mnomi modeller har bund udtgmning, og ingen
flyder, sa tapning af cideren ma vente til fuldaclag.

Valgfrit udstyr:

- hydrometer(for at kontrollere geeringens fremskridt)

- termometer
- varme bakke eller bryg beelte (hvis dit veerelsaltgior koldt)

- brygge padl€til omrgring)

Alle disse ting finder du her pa hjemmesiden beetime.dk.

Vi er glade for, at du har valgt en Bulldog bryggeemium Cider Kit, det fgrste rigtige bryggeri
kvalitets kit til hjem bryggeren!

Bulldog brygger kit er lavet ved hjeelp af ussedvgmlinaengder og kvalitet af ravarer, der
kombinerer traditionelle brygnings veerdier med nrodeeknikker.

Ok, nok snak, lad os komme i gang med at brygge!
Start
1) Rens alt udstyr med Chempro eller andre godgersteriliserings produkter.

2) Tem indholdet af juice posen i din steriliserbédolder. Skyl posen med varm vand, sa den
resterende koncentrat kommer med i geeringstanken.

3) Efter fyld sa din geeringstank til samlet 234amlede ved hjeelp af en blanding af varmt og koldt
vand, sa du opnar en endelige flydende temperatterivallet 20 ° C - 30 ° C.



Pas pa du ikke overstiger den temperatur din gateng kan holde til, vaer seerlig omhyggelig hvis
du bruger glas. Omrgr grundigt.

4) tilfgj indholdet af den lille geer pose (yeas#stener) Omrgr grundigt

Monter en vandfyldte luftsluse (geerlas) pa din gemtank og lad bryggen gaere i 7-8 dage ved 20°
C - 28° C omgivelsestemperatur. | kgligere forhbldige en varmeplade eller brygge beelte.

Placer beholderen forsvarligt i tilfeelde af leekagiégr hvis den skumning over.
Efter 7-10 dage

5) efter 7-10 dages geering tjekkes om geeringezesrtif), dette ggres nemmest med et hydrometer
som bgr vise omkring afleesning pa ca. 1000 elldeun

Hvis din afleesning er lidt hgjere, lad den geenegaetdage mere, og tjek igen.

Hvis du ikke har et hydrometer, sa vent i 10 ddlge mdtil geer-lasen er holdt med at boble.
6) Det bedste resultat opnas ved at stakke cidmretil en beholder med exuto syphonséa
bundfaldet efterlades. Denne instruktion behgves it falges, men vil give mindre bundfald i
flaskerne.

Aftapning af din cider

7) Brug kun rene steriliserede flasker, du skagbrflasker med "patent propper", flasker til krone
kapsler eller PET flasker med skruelag.

8) Tilfgj 1 straget teskefuld sukker pr. 500 mkHa eller 1 afrundede teskefuld til en 750 ml feask
Veer omhyggelig med ikke at tilfgje for meget daeditasker vil kunne eksplodere.

9) forsegl flaskerne og opbevar dem et varmt stathdst en uge til sekundaere geering.

For mousserende cider kan der bruges fustagetslktgnde. Tilfgj 60g sukker, og forsegl
grundigt. (mindre sukker hvis du bruger mindre &md

10) efterlad cideren et lunt sted (20-30° )i mineistuge til sekundeere geering har fundet sted og
derefter flyt flaskerne eller beholderen til etigikted til klaring (ca. 1 uge).



